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Bedienungsanleitung
fur Einbaugerate
Wasserbad & Warmhaltewanne

BWB1/1, BWBS1/1, BWBF1/1, BWBFS1/1
BWB2/1, BWBS2/1, BWBF2/1, BWBFS2/1
BWBT1/1, BWBTF1/1

ab — Bj. 2016
* Optionen: WAS, WZM, EOH, ESB, ESRTK
Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung

vor Aufstellung — Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise

Brandgefahr !

- Wasserbad nicht mit Ol oder Fett befullen. HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiRes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt lassen. Nie ein Feuer mit Wasser loschen. Gerat
ausschalten. Flammen vorsichtig mit Deckel, Loschdecke oder Ahnlichem ersticken.

- Die Heizung wird sehr hei3. Nie brennbare Gegenstande in oder auf das Gerat legen. Keine
Gegenstande auf dem Gerat lagern.

- Das Gerat wird heil3. Nie brennbare Gegenstande oder Spraydosen in Schubladen direkt
unter dem Kochfeld aufbewahren.

Verbrennungsgefahr !

- Das Gerat und deren Umgebung, insbesondere ein eventuell vorhandener Einbaurahmen,
werden heil3. Die heilen Flachen nie berthren. Kinder fernhalten.

- Wasserbad: Das Geréat heizt das Wasser auf 85°C. Das heil3e Wasser nie beruhren. Kinder
fernhalten. Verbrihungsgefahr!

- Trockenbad: Das Gerat heizt das Wasser auf 85°C. Das heille Wasser nie beruhren.
Kinder fernhalten. Verbriuhungsgefahr!

- Das Gerat heizt, aber die Anzeige funktioniert nicht. Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

- Gegenstande aus Metall werden im Becken sehr schnell hei3. Nie Gegenstande aus Metall,
wie z. B. Messer, Gabeln, Loffel und Deckel im Becken ablegen.

- Nach jedem Gebrauch das Gerat mit dem Hauptschalter ausschalten. Nicht warten, bis sich
das Gerat automatisch ausschaltet, weil sich kein Wasser mehr darin befindet.

Stromschlaggefahr !

- UnsachgemalRe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-
Techniker darf Reparaturen durchfiihren und beschadigte Anschlussleitungen austauschen.
Ist das Gerat defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

- Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger
oder Dampfreiniger verwenden.

- Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerat
einschalten. Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

- Sprunge oder Risse in der Abdeckung kdnnen Stromschlédge verursachen. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Beschadigungsgefahr !
- Das Gerat ist mit einem automatischem Sicherheitsthermostat (BWBx) bzw. mit einer
Glasbruchsicherung (BWBT(F)1/1) ausgestattet.

Achtung!

- Raue Reinigungsmittel- und Gegenstande verkratzen das Gerat und Becken.

- FUr Wasserbad Modelle gilt: Niemals Gerat ohne Wasser in Betrieb nehmen. Das fuhrt
zu Schaden und defekt des Geréates.

- FUr Trockenbeheizte Modelle gilt: Niemals Gerat mit Wasser in Betrieb nehmen. Das
fuhrt zu Schédden und defekt des Gerates.

- Keine heiRen Gegenstande auf das Bedienfeld, die Anzeigen oder den Kochfeldrahmen
stellen. Das kénnte zu Schaden fuhren.

- Wenn harte und spitze Gegenstande auf das Geréat fallen, kbnnen Schéaden entstehen.

- Aluminiumfolie und KunststoffgefaRe schmelzen auf heillen Oberflachen. Der Gebrauch von
Herdschutzfolie wird nicht empfohlen.
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Sicherheitsvorschriften
Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor gefahrlicher Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemafer Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschadigungen hervorgerufen werden!

Direkt am Gerat angebrachte Gefahrensymbole mussen unbedingt befolgt werden
und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerates muss
die Bedienungsanleitung gelesen werden.

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr fur Personen, Umgebung und
fur das Geréat selbst fuhren. Bei Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften besteht kein Recht
auf jegliche Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren

( Beispiele ):
- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr fur Personen durch Uberhitztes Gerat

- Gefahr fur Personen durch Uberhitztes Becken

- Gefahr fur Personen durch heiles Wasser

Sichere Anwendung

Die Sicherheitsvorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen
Vorschriften fur Elektrizitat zur Verhinderung von Unfallen sowie jegliche betriebsinterne
Arbeits-, Anwendungs- und Sicherheits-Vorschriften mussen befolgt werden.
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Sicherheitsvorschriften fur das Bedienpersonal

- Achtung! Gerat nicht im heilen Zustand mit kaltem Wasser/Eis fullen bzw. reinigen. Das
Ignorieren dieses Hinweises kann zu Beschadigungen des Gerates fuhren. Auswirkung
bei Ignorieren: Becken wird verformt, Reilen des Fugenmaterials durch extreme
Temperaturschwankungen und damit Zerstérung der Dichtung, fuhrt zu Eindringen von
Feuchtigkeit und Fett und kann damit zum Defekt des Gerates fuhren.

- Wenn die Dichtung gerissen ist, muss das Gerat ausgeschaltet und von der elektrischen
Zufuhr getrennt werden. Berthren Sie keine Teile im Innern des Gerétes.

- Das Gerat wird durch die Hitze der Heizung aufgewdrmt. Um Verletzungen
(Verbrennungen) zu vermeiden, das Beckeninnere nicht berihren.

Bitte Vorsicht vor heif3en Speisen und Flussigkeiten.

- BITTE BEACHTEN: Warnung vor mdglicherweise rutschigem Boden in der Umgebung des
Gerétes. Dies kann zu Verletzungen fuhren.

- Um Uberhitzung der Beckens durch Leerkochen zu vermeiden, heizen Sie das Gerét nicht
unbeaufsichtigt und ohne Wasser auf.

- Schalten Sie die Heizzone aus, wenn Sie das Gerat fur eine Weile nichtbenutzen. Dadurch
vermeiden Sie, dass der Heizprozess automatisch einsetzt. Somit wird ein
unbeaufsichtigtes Aufheizen vermieden, d.h. eine Person, die das Gerat benttzen will,
muss den Heizprozess durch Einschalten des Geréates starten.

- Benutzen Sie das Geréat nicht als Ablage!

- Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. in oder auf das Gerat, da es sich entzinden
kénnte. Aluminiumfolien und KunststoffgefdRe durfen nicht in oder auf das Geréat gelegt
werden.

- Es ist darauf zu achten, dass wahrend des Betriebs des Gerates Gegenstande, die der
Benutzer tragt, wie z. B. Ringe, Uhren usw., heil3 werden kénnen, wenn diese nah an die
Kochebene kommen.

- Nach Gebrauch ist das Gerat mittels ihrer Regel- und/oder Steuereinrichtung abzuschalten.

- Legen Sie keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oder andere empfindliche
Gegenstande in oder auf das Gerat.

- Es durfen nur empfohlene Typen und Gréf3en von GefalRen eingesetzt werden.

- Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerat und das Uberlaufen von
Wasser oder Kochgut uber den Rand. Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl.

Unsachgemale Bedienung

Die Funktionstichtigkeit des Gerates kann nur bei richtiger Anwendung gewahrleistet werden.
Die Grenzwerte gemal den technischen Daten dirfen unter keinen Umstanden Uber- oder
unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Kontaktieren Sie den Hersteller, wenn Sie Anderungen am Gerat beabsichtigen. Um die
Sicherheit zu gewéhrleisten, verwenden Sie nur Original-Ersatzteile und Zubehdorteile, welche
durch den Hersteller bewilligt sind. Bei Verwenden von nicht originalen Komponenten erlischt
jegliche Haftung fur Folgekosten. Bei Demontage, Prufungen oder Reparaturen auf
Standsicherheit des Geréates achten.

Achtung! Beim Austausch von Ersatzteilen muss das Gerat von der Stromzufuhr "sichtbar
getrennt werden".
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Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen die bei der Montage,
Anwendung und Unterhalt beachtet werden missen. Sie muss vor der Installation und
Inbetriebnahme vollstandig durch den Monteur und das Bedienpersonal gelesen werden, und
immer zum Nachschlagen in der Nahe der Kochstelle aufliegen.

Anwendung
Die Kochgerate werden zum warm halten von Mahlzeiten eingesetzt.

Produktbeschreibung

Produkte

BWB1/1, BWBS1/1, BWBF1/1, BWBFS1/1, BWBT1/1, BWBTF1/1
BWB2/1, BWBS2/1, BWBF2/1, BWBFS2/1

- Kompakte Modulbauweise

- Einfache Montage

- Einfache Bedienung mittels Drehregler

- Kompakte AuRenmalie

Technische Daten
Bedienung und Kontrolle
BWB1/1, BWBS1/1, BWBF1/1, BWBFS1/1, BWBTF1/1, BWBTF1/1
BWB2/1, BWBS2/1, BWBF2/1, BWBFS2/1
Lampe ,Betrieb* grin
Lampe ,Heizung an“ gelb

»AN" Gerat in Betrieb
»AN“ bei Betrieb der Heizung

Technische Geratedaten

Dimensionen AulBenmalRe Bx T Innenmalie Inhalt
BWB1/1 400 x 600 mm GN1/1-200 mm -- Liter
BWBS1/1 400 x 600 mm GN1/1-200 mm -- Liter
BWB2/1 700 x 600 mm GN2/1-200 mm -- Liter
BWBS2/1 700 x 600 mm GN2/1-200 mm -- Liter
BWBF1/1 340 x 540 mm GN1/1-200 mm -- Liter
BWBFS1/1 340 x 540 mm GN1/1-200 mm -- Liter
BWBF2/1 660 x 540 mm GN2/1-200 mm -- Liter
BWBFS2/1 660 x 540 mm GN2/1-200 mm -- Liter
BWBT1/1 400 x 600 mm GN1/1-200 mm Trockenbeheizt
BWBTF1/1 400 x 600 mm GN1/1-200 mm Trockenbeheizt
Gerate Spannung Leistung Gewicht
BWB1/1, BWBF1/1 ~230V/N/PE 1,8 kW 7,3 kg
BWBS1/1, BWBFS1/1 ~230V/N/PE 3,0 kW 7,4 kg
BWB2/1, BWBF2/1 3~400V/N/PE 3,6 kW ---- kg
BWBS2/1, BWBFS2/1 3~400V/N/PE 5,0 kW ---- kg
BWBT1/1 ~230V/N/PE 1,0 kW ---- kg
BWBTF1/1 ~230V/N/PE 1,0 kW ---- kg

Funktionsbedingungen

- max. Toleranz der Netzspannung Nominalspannung

- Frequenz
- Schutzklasse

Ver. 2.4
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Installation

Elektrische Daten der Gerate

Gerate nach Leistung (1,0 kw, 1,8 kW, 3,0 kW)
1-phasig (Spannung —230/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe Frequenz Sicherung
Steuerspannung | Braun/Schwarz 50/ 60 Hz -
Phase Schwarz, Braun, Grau oder 1 -

N Blau oder 2 -

PE Gelb/Grin

Gerate nach Leistung (3,6 kW, 5,0 kW)
3-phasig (Spannung 3—400V/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe Frequenz Sicherung
Steuerspannung | Schwarz/Braun 50/ 60 Hz -
Phase Schwarz, Braun, Grau oder 1, 2, 3 -

N Blau oder 4 -

PE Gelb/Grin

Installations-Umgebung
- max. Umgebungstemperatur

Lagerung = -0°C bis +70°C in Funktion >+5°C bis +35°C
- max. relative Luftfeuchtigkeit
Lagerung > 10% bis 90% in Funktion > 30% bis 90%

Installationsvorrausetzungen

Das Gerat muss in einer geraden Flache eingebaut (platziert) werden. Die Einbauflache muss

mindestens 100 kg Gewicht zulassen. Die Netztrennvorrichtung muss leicht zuganglich sein.

Installationsvorschriften
Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

- Prufen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjenigen

des Typenschildes Ubereinstimmt.
- Das Gerat muss mit einer PA-Leitung an der Anschlussschraube
und dem bauseitigen Potentialausgleichspunkt der
@' Herdanlage verbunden werden.

@ Die PE-Leitung (6mm?2 grun/gelb) muss mit dem PE der elektrischen Zuleitung
verbunden werden.

- Die elektrischen Installationen missen den lokalen Geb&audeinstallations-Vorschriften
entsprechen. Die giltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitats-Behdrden missen

befolgt werden.

- Das Gerat ist mit einem Netzkabel ausgestattet, dieses kann mit dem Kabel bzw.

notwendigen Stecker an eine Steckdose bzw. Anschlussdose angeschlossen werden.

- Falls Fehlerstromschutzschalter (FI) verwendet werden, mussen diese fur einen

Fehlerstrom von mindestens IAn=30mA ausgelegt sein.

- Das Bedienpersonal muss dafur sorgen, dass alle Installations-, Unterhalts- und

Inspektionsarbeiten, durch zugelassenes Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Zum elektrischen Anschluss des Gerates sind die Gesetzlichen
Vorschriften des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung
Falsche Spannung kann das Die elektrischen Anschliisse mussen durch
Gerat beschéadigen eine Fachperson ausgefuhrt werden.
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Inbetriebnahme

Montage

Die Gerate sind mit einem Netzkabel ausgeristet. Dies kann mit einer Anschlussdose
verbunden werden oder mit Stecker versehen werden. Fiuhren Sie die Anschlisse gemal den
Installationsvorschriften aus. Die elektrischen Installationen missen durch zugelassene
Installationsunternehmen unter Einhaltung der spezifischen nationalen und lokalen
Vorschriften ausgefuihrt werden. Die Installationsunternehmen sind verantwortlich fur die
korrekte Auslegung sowie Installation in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsvorschriften.
Die Warn- und Typenschilder mussen strikt befolgt werden.

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung

B Stemenernes berarioumen - | des  Netzstroms und des Gerates (Typenschild)

er“er Tel.: +49 (0) 831 - 697247 - 0 / Fax - 15 .. - -
Emai: Berner@induktion.de Ubereinstimmen.

Nennspannung: ~230V/N/PE Typ/Type: A . . . -

Nennleistung: 1.8 KW (L THETngTn Bei Aufstellung bzw. Einbau dieses Gerates in

Betrisbsfrequenz: 50/60Hz BWB1 fl unmittelbarer Nadhe einer Wand, von Trennwanden,

Seri Serial ID v e - - .

% Beuiabr/MY 2015 |||ii|||'ii|1ir|||||i||a|||||| Kiichenmébeln, dekorativen Verkleidungen usw. wird

% 147268 empfohlen, dass diese nicht aus brennbarem Material

M FCEA 8 Yo gefertigt sind; anderenfalls miissen sie mit geeigneten

nichtbrennbaren, Warmeisolierenden Material

verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorschriften muissen auf das sorgfaltigste beachtet
werden!

Drehen Sie den Gerateschalter in AUS-Position (0) bevor Sie das Gerat an das Stromnetz
anschlieRen.

Die Voraussetzungen gem. ,Installationsvorrausetzungen“ missen eingehalten werden.
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Regelung mit Thermostat (BWB)
Gerate Ein-Ausschalter und Temperatur Regelung der Heizung mittels Drehknebel
Stellung zwischen 50° und 85°C, markiert die aktuelle Position des Temperatur—Drehknopfs.

Position Heizung AUS: Position Heizung EIN:
~0~ zeigt zur Markierung (e) Jede Position, welche zur Markierung
(o) zeigt. (50°C) bis (85°C)

Regelung mit Thermostat (BWBT(F)1/1)
Geréate Ein- und Ausschalter (Druckschalter)

Temperatur Regelung der Heizung mittels Drehknebel
Stellung zwischen 50° und 110°C, markiert die aktuelle Position des Temperatur—Drehknopfs.

Position Heizung AUS: Position Heizung EIN:
"0’ zeigt zur Markierung (e) Jede Position, welche zur Markierung
(o) zeigt. (50°C) bis (110°C)

Digitale Anzeige zum Ablesen der
Temperatur

(Prazision +/- 1°C) oder eventuelle
Fehlermeldungen

Feld zum Erhéhen der
Temperatur und abschalten bei
erreichter Kochtemperatur*.

Feld zum Minimieren der
Temperatur und abschalten bei
erreichter Kochtemperatur>.

Hauptschalter des Gerates. Feld zum Aktivieren der Warmhaltefunktion
1 Sek. dricken (Geréat Ein/Aus) (An/Aus 0,5 Sek. drtcken)

Bei den Tasten zeigt je eine LED an, dass die Bedienung der Taste erkannt wurde.
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Funktionstest
Vor dem Durchfuhren des Funktionstests muss der Anwender wissen, wie das Gerat zu
bedienen ist.

Entfernen Sie alle Gegenstande aus der Heizzone (Becken). Stellen Sie die Inbetriebnahme
sofort ein, sollte das Gerat einen Defekt haben. Schalten Sie das Gerat sofort ab und ziehen
Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie das Gerat spannungsfrei.

Fur das Wasserbad gilt: Das Gerat darf unter keinen Umstanden ohne Wasser in
Betrieb gesetzt werden!

Fur das Trockenbeheizte Model gilt: Das Gerat darf unter keinen Umstanden mit
Wasser in Betrieb gesetzt werden!

Nach dem Einschalten des Hauptschalter und des Temperaturreglers erhitzt sich die Heizung.
Die Aufheizung kann zwischen 50° und 85° bzw. 110°C Celsius mittels diesem eingestellt
werden. Nachdem erreichen der eingestellten Temperatur schaltet das eingebaute
Thermostat ab.

Achtung

Die Heizung (unter dem Becken) wird stark erhitzt.
Um Verletzungen zu vermeiden, berihren Sie die
Heizzone nicht.

- Wahlen Sie die gewilinschte Temperatur mittels Temperaturregler auf EIN (eine Position
zwischen 35° und 85° bzw. 110°C). Die Betriebsanzeige fur die Heizung (gelb) leuchtet,
das Wasser wird aufgeheizt bzw. das Becken wird aufgeheizt.

- Drehen Sie den Temperaturregler auf die O-Position. Der Heizprozess wird gestoppt und
die Betriebsanzeige fir die Heizung erlischt.

Wenn die Betriebsanzeige bzw. Sensor Tastenfeld ausgeschaltet bleibt prufen Sie
folgendes:

- Ist das Gerat mit dem Stromnetz verbunden bzw. Hauptschalter ein?
- Ist der Leistungs-Drehknopf auf Position EIN?

Bedienung

Kochprozess

Achtung! Bei trockenbeheizten Becken kein Wasser einfullen. Bei allen anderen gilt:
Ausreichende Wassermenge einfullen (Das Becken muss Minimum 2 cm mit Wasser bedeckt
sein). Diese beim Beflllen nicht unterschreiten. Wahlen sie die Gewilinschte Temperatur am
Temperaturregler. Nach Erreichen der Temperatur ist das Gerat betriebsbereit, was durch
erléschen der Lampe (gelb) angezeigt wird. Die leuchtende Betriebsanzeigeleuchte zeigt
(grin) den Betrieb des Gerates an. Durch die leuchtende Lampe (gelb) wird der Betrieb der
Heizung angezeigt (Achtung Verbrennungsgefahr!)

grine Lampe Gerat in ,,Betrieb*

gelbe Lampe Heizung ,,an*

BWB Modell
Position min. > minimale Temperatur ca. 35° Celsius
Position max. > maximale Temperatur ca. 85° Celsius
BWBT(F)1/1
Position min. > minimale Temperatur ca. 35° Celsius
Position max. > maximale Temperatur ca. 110° Celsius
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Wasserzulauf (WZM) (Gilt fur alle Gerate mit dieser Option)

Achtung! Wasserhartegrad muss zwischen
beachten nicht héher als 1 Bar einstellen.
Zum Nachfillen den Knopf zur Wasser Beflllung dricken. Wasserzufuhr wird
solange fortgefuhrt, bis der Knopf erneut gedrickt wird (Bild links).
Wasserablass (Standard) wird manuell uber den 3-Wege Kugelhahn
betatigt.

Wasserablass Standard:

Vor dem Ablassen des Wassers Gerat sachgemalR ausschalten. Zum Ablassen ist ein
geeigneter Auffangbehélter unter den Auslasshahn zu stellen bzw. an einen Abwasser-
FestanschluR zu installieren. Wasser im warmen Zustand durch langsames Offnen des
Ablasshahnes in den Auffangbehalter ablaufen lassen. Zum Nachfillen den Knopf zur Wasser
Beflullung dricken. Wasserzufuhr wird solange fortgefuhrt, bis der Knopf erneut gedruckt wird
(Bild mit blauem Symbol).

Wasserablass (Gerate mit WAS) Optional

Festanschluss an Abwasser ist notwendig. Zum Ablassen des Wassers, das
Gerat ausschalten. Durch Dricken des gelben Schalters wird das Ablaufventil
geodffnet. Nach vollstandiger Entleerung Schalter zum SchlieBen nochmals
betdtigen, das Ablaufventil wird geschlossen. Zum Nachfiullen den Knopf zur
Wasserbeflllung dricken. Wasserzufuhr wird solange fortgefuhrt, bis der
Knopf erneut gedrickt wird (Bild mit blauem Symbol).

Verbrihungsgefahr durch auslaufendes hei3es Wasser!

Betriebsende und —pausen
Zum Betriebsende und wahrend der Betriebspausen Temperaturregler in Stellung O drehen.

Aul3erbetriebnahme

Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie sicher, dass der Hauptschalter bzw.
Temperaturregler nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet wird. Wenn Sie das Geréat fur langere
Zeit nicht einsetzen (mehrere Tage), ziehen Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie den
Hauptschalter aus. Stellen Sie sicher, dass keine Flissigkeit in das Gerat gelangen kann.

Ver. 2.4
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Fehlerfindung

Bei allen Stérungen des Geréates, die nicht
Achtung auf aulere Einflisse oder Verschmutzungen
zurtckzufuhren sind, darf nur zugelassenes
und geschultes Servicepersonal das Gerat
offnen. Das Gerat muss sofort aus-
geschaltet und der Netzstecker heraus-
gezogen bzw. spannungsfrei geschaltet werden. Die Ursachenermittlung oder Fehler-
beseitigung darf nur durch Sachkundige erfolgen.

Gerat nicht 6ffnen!
Gefahrliche Spannung!

Fehlerbehebung

Fehler Mdogliche Ursache MafRnahmen durch Bedienungs- oder
Servicepersonal

Kein Aufheizen Prufen Sie, ob das Gerat mit dem Stromnetz
Betriebsanzeigelampe ist AUS Keine Stromzufuhr verbunden ist (Netzkabel eingesteckt), Sicherungen
(dunkel ) prifen, Stellung von Hauptschalter Gberprifen.

Temperaturregler oder/
und Hauptschalter Temperaturregler in EIN-Position drehen
in AUS-Position

Kein Aufheizen
Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fur

Elektro-Geréat defekt Reparaturservice. Ziehen Sie den Netzstecker
heraus bzw. Spannungsfreiheit herstellen.

Ungenugende Heizleistung bzw. Heizung defekt!

keine Heizleistung

Betriebsanzeigelampe ist AN Eine Phase fehlt Prifen Sie die Sicherungen.
(leuchtet).

Elektro- Gerat defekt

Keine Reaktion auf Drehen des
Leistungs-Drehknopfs Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fur

Reparaturservice. Ziehen Sie den Netzstecker
heraus bzw. Spannungsfreiheit herstellen.

Heizleistung stellt innerhalb von | Temperaturregler defekt
Minuten an und ab bzw. in
kurzen Intervallen.

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der gultigen
Ersatzteilliste zu verwenden und die vorhandenen oder neue, gleiche
Verbindungselemente einzusetzen; dies gilt auch fur die Montage von auf3eren
Gehauseteilen, wie 2z.B. dem Bodenblech nach einem Wechsel der
Netzanschlussleitung.

Ubersicht Fehlermeldungen auf Anzeige ESRTK

Kurzschluss Temperatursensor oder Temperatur zu tief (kleiner -40°C)
(alle 5 Sek. im Ausgeschaltetem Zustand)

Temperatur zu hoch oder Unterbruch Temperatursensor auf der Platte > 300°C
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Reinigung

WARNUNG: Wahrend der Reinigung oder Instandhaltung und beim Austausch von Teilen
miussen die Gerate von der Stromversorgung getrennt sein.

Regelmaliges Reinigen des Elektro-Gerétes tragt zu einer Verlangerung der Lebensdauer bei.

Liste fur Reinigungsmittel fur bestimmte Verschmutzungsarten:

Verschmutzungsart Reinigungsmittel

Leichte Verschmutzung Feuchtes Tuch ( Scotch ) mit etwas
Industriekichen-Reinigungsmittel

Fetthaltige Flecken Polychrom, Sigolin chrom,

(Saucen, Suppen,...) Inox creme, Vif Super-Reiniger

Supernettoyant, Sida,
Wiener Klak, Pudol System Pflege

Kalk- und Wasserflecken Polychrom, Sigolin chrom,
Inox creme, Vif Super-Reiniger
Supernettoyant

Stark schimmernde, Polychrom, Sigolin chrom

metallische Verfarbungen

Mechanische Reinigung Nicht kratzender Schwamm

Kratzende Reinigungsmittel, Stahlwolle oder kratzende Schwamme durfen nicht verwendet
werden, da sie die Oberflache beschadigen kénnen.

Zur Reinigung keine Stahlblurste verwenden. Bei Missachtung wird jeder
Garantieanspruch abgelehnt.

Riuckstande von Reinigungsmitteln missen mit einem feuchten Tuch ( Scotch ) entfernt
werden, da sie beim Aufheizen korrodieren kdnnen. Ein fachgerechter Unterhalt des Geréates
bedingt eine regelmaRige Reinigung, sorgfaltige Behandlung und Service.

Es durfen keine Flussigkeiten in das Gerat gelangen! Das Elektro-Geréat darf nicht mittels
Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger abgespritzt werden.

Reinigen des Elektro-Geréates

-GN Behélter Bzw. Behéltnisse aus der Wanne entfernen

- Gerat mit warmen Wasser und handelsiblichen Geschirrspulmittel grindlich reinigen.

- Gerat trockenreiben und darauf achten, dass in der Wannenablauf6ffnung kein Wasser
zurick bleibt.

- Gerat mit Wasser beflllen (NUR Wasserbad)
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Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die fur die Sicherheit relevant
sind, jederzeit einwandfrei funktionstiichtig sind. Das Gerat muss mindestens einmal jahrlich
durch einen ausgebildeten Techniker lhres Lieferanten geprift werden.

Achtung

Gerat nicht offnen!
Gefahrliche Spannung!

Das Gerat darf nur von ausgebildetem Service-Personal geodffnet werden.

Achtung! Zum technischen Kontrolle muss das Gerat von der Stromzufuhr *sichtbar
getrennt werden".

Entsorgung

Bei Beendigung der Lebensdauer des Geréates muss dieses fachgerecht entsorgt werden.
Vermeiden Sie Missbrauche:

Das Geréat darf nicht durch unqualifizierte Personen benttzt werden. Vermeiden Sie, dass das
zur Entsorgung bereitgestellte Gerét wieder in Betrieb genommen wird. Das Elektro-Gerat
besteht aus gebréuchlichen elektrischen, elektromechanischen und elektronischen Bauteilen.
Es werden keine Batterien verwendet. Der Anwender ist verantwortlich fur die fachmannische
und sichere Entsorgung des Geréates.

Hinweis zur Entsorgung

Geréate die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsorgung

geschickt werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete von uns

angenommen.

Lieferanschrift:

Berner- Kochsysteme GmbH & Co. KG
Sudetenstrasse 5 — D - 87471 Durach

Tel. +49 (0) 831/697247-0; Fax. - 15

E-Mail: Berner@induktion.de | www.induktion.de

Garantie
Sie haben mit einem Berner Kochgerat ein hochwertiges Produkt erworben. Wir gewéahren
eine Garantie von einem Jahr ab Kaufdatum.

Reparatur in der Garantiezeit
Bitte Kontaktieren sie lhren zustandigen GroRkiichenfachhé&ndler.
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Konformitatserklarung

c € EG-Konformitatserklarung
Declaration of conformity
Berner- Kochsysteme GmbH & Co. KG
Sudetenstrasse 5 — D-87471 Durach

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Gerat aufgrund
seiner Konzipierung und Bauart, sowie in der von uns in Verkehr
gebrachten Ausfihrung den einschlagigen, grundlegenden Sicherheits- und
Gesundheitsanforderungen der EG-Richtlinie entspricht. Bei einer nicht von
uns abgestimmten Anderung des Gerates verliert diese Erklarung ihre
Gultigkeit.

Geratetyp: Elektro- Einbaugerat

Typ.: BWBS1/1, BWBF1/1, BWBFS1/1, BWB2/1,
BWBS2/1, BWBF2/1, BWBFS2/1, BWBT(F)1/1

Bestimmungsgemale Verwendung: Gerat zum Warmhalten von Speisen.
Wir bestatigen die Konformitéat des oben bezeichneten Produktes mit den zu
dieser Erklarung unten gelisteten EG-Richtlinien.

Niederspannungsrichtlinie: 2014/35/EU
EMV-Richtlinie: 2014/30/EU

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit den Vorschriften der
Richtlinien 2014/30/EU und 2014/35/EU wird nachgewiesen durch die
vollstandige Einhaltung folgender Normen:

harmonisierte Europdische Normen:

Referenznummer Ausgabedatum Referenznummer Ausgabedatum
EN 55014-1 2012-05 EN 55014-2 2014-11

EN 60529 2014-09 EN 60335-1 2012-10

EN 60335-2-49 2013-01 EN 60335-2-50 2008-11
Nationale Normen

Referenznummer Ausgabedatum

VDE 0700-38 2008-12

DIN 18871-3 2004-11

Diese Erklarung beinhaltet keine Zusicherung von Eigenschaften.

Die Sicherheitshinweise der mitgelieferten Produktdokumentation sind zu
beachten. Es ist durch interne MalBhahmen sichergestellt, dass die
Seriengerate immer den Anforderungen der Aktuellen EG-Richtlinien und
den angewandten Normen entsprechen.

Durach, 04.09.2015 Yy

Peter’'Berner

Geschaftsfuhrer
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Bitte beachten Sie beim Einbau eines BERNER Geréates folgende Punkte:
Installationsvorschriften beachten

9]0} e ST T - Vi S =TT oW = Te o (=10 o] [-Tol o ME-Ya VA O] qIge[FIa Das Bodenblech muss unbedingt
herausnehmbar sein, damit im Servicefall der Zugang zum Gerat, fir den Servicetechniker
gewahrleistet ist. Sollte das bauartbedingt nicht mdglich sein, missen andere Einbaugerate
gepriuft werden. Hierbei sind wir bereit Unterstitzung zu leisten.

Die Schalterblende ist nicht im Lieferumfang enthalten, Optional erhaltlich.

Achtung! Bei Geraten zum Einschweil3en ist ein Zugang im Unterbau zwingend nétig. Um im
Reparaturfall defekte Teile auszutauschen.

Um die einwandfreie Funktion zu gewé&hrleisten, muss die Anleitung unbedingt beachtet
werden.

Der Auflagerahmen des Einbaugerates muss nach unten abgedichtet sein (Silikon—Pactan
6076), um Eindringen von Flussigkeiten zu verhindern.

Eindringen von Flussigkeiten fihrt zu Beschadigungen.

Installationsvorschriften Details
Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

- Prufen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjenigen
des Typenschildes Ubereinstimmt.

- Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebaudeinstallations-Vorschriften
entsprechen. Die giltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitats-Behdrden missen
befolgt werden.

- Das Gerat ist mit einem Netzkabel ausgestattet, dieses kann mit dem notwendigen Stecker
an eine Steckdose angeschlossen werden.

- Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, muissen diese flr einen Fehlerstrom von
mindestens 30mA ausgelegt sein.

- Vermeiden Sie, dass heiRe Umgebungsluft an das Gerat transportiert wird (mehrere Gerate
stehen nebeneinander, Gerate stehen hintereinander, in der Nahe von Bratkippern oder
Ofen).

- Das Gerat darf nicht in der Nahe einer oder auf einer heiRen Oberflache gestellt werden.

- Das Bedienpersonal muss dafir sorgen, dass alle Installations-, Unterhalts- und
Inspektionsarbeiten, durch zugelassenes Fachpersonal ausgefuhrt werden.

- Sollten weitere Einbaugerate in der Nahe eingebaut werden oder in der Nahe stehen,
welche elektronisch geregelt werden, fragen sie bitte beim Hersteller nach, ob Stérungen
moglich sind.

- Die Gerate sind mit einer Installationsbox ausgestattet. Diese muss im Servicefall
zugéanglich im Unterbau oder &hnliches verbaut sein.

Zusatzliche Installationsvorschriften fuir das Einbaumodell

- Der Einbau muss auf Praxistauglichkeit Uberprift werden. Dazu muss die maximale
Temperatur ermittelt werden. Gemessen wird an der unterhalb des Gerates in der Mitte.
Die Temperatur darf im Dauerbetrieb von mindestens 2 Stunden und 20°C
Umgebungstemperatur 50°C nicht Ubersteigen.

- Netztrennvorrichtung vorsehen.
Beachtungspunkte mit Sensor Tastenfeld

- Anzeigenkabel missen unbedingt gesondert von anderen Kabeln verlegt werden.
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Montageanleitung fur den Einbau von Berner

Sensor Tastenfelder mit Auflagerahmen (Ver. A)

Rahmen inkl. Elektronik ist Vormontiert mit Eingeklebten Ceranglas

Bitte befolgen sie die Installationsvorschriften

Bitte beachten Sie unbedingt die folgenden Einbauhinweise. Nur so gewahrleisten
Sie einen stdrungsfreien Betrieb und eine lange Lebensdauer. Bei Verstol3 gegen diese

Vorgaben erlischt die Gerategarantie. Einbauversionen Siehe PL2013 Seite 210.

Beispiel: Einbau in Schalterblende

O @)

O Q

Explosion: Version A  montierte Version
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Montageanleitung fur den flachenbundigen Einbau

(Ver. A2) von Berner Sensor Tastenfelder

Rahmen inkl. Elektronik ist Vormontiert mit Eingeklebten Ceranglas

Bitte befolgen sie die Installationsvorschriften
Bitte beachten Sie unbedingt die folgenden Einbauhinweise. Nur so gewahrleisten

Sie einen stdrungsfreien Betrieb und eine lange Lebensdauer. Bei Verstol3 gegen diese

Vorgaben erlischt die Gerategarantie. Einbauversionen Siehe PL2013 Seite 210.

Beispiel: Einbau in Schalterblende

O O

O Q)
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Montageanleitung fur den flachenbundigen Einbau

(Ver. B) von Berner Sensor Tastenfelder

Rahmen inkl. Elektronik ist Vormontiert mit Eingeklebten Ceranglas

(2 - 3mm Vorsprung)

Bitte befolgen sie die Installationsvorschriften

Bitte beachten Sie unbedingt die folgenden Einbauhinweise. Nur so gewéahrleisten
Sie einen stdrungsfreien Betrieb und eine lange Lebensdauer. Bei Verstol3 gegen diese

Vorgaben erlischt die Gerategarantie. Einbauversionen Siehe PL2013 Seite 210.

Beispiel: Einbau in Schalterblende

O O

O O

Explosion: Version

montierte Version

Seite 19 von 23
Ver. 2.4 Copyright Berner Kochsysteme 2015


http://induktion.de/download/Preisliste_2013.pdf

Technische Dokumentation

Einbauzeichnungen, Ersatzteillisten, Bedienungsanleitungen und CE-Erklarungen
Finden sie unter:

www.induktion.de # www.induktion.de/download.html
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Ersatzteilliste BWBx/X

ANZAHL / PIECES

BWBI/I,

BWB2/I,

BWBSI/I

BWBS2/I

ARTIKELNUMMER

BESCHREIBUNG

DESCRIPTION

BWBFI/I | BWBF2/I | BWBFSI/I BWBFS2/I ITEM NUMBER

FOLIENHEIZUNG I1800W HEATING ELEMENT I1800W

L 2/z L 2/z H 500500 SELBSTKLEBEND SELF-ADHESIVE
FOLIENHEIZUNG |000W HEATING ELEMENT 1000W

/- -/ H -/ l.2 300501 SELBSTKLEBEND SELF-ADHESIVE
FOLIENHEIZUNG |1400W HEATING ELEMENT I400W

/- -/ -/ H .3 500502 SELBSTKLEBEND SELF-ADHESIVE
THERMOSTAT 50-130°C THERMOSTAT 50-130°C

171 /1 171 171 2 500102 MIT VORSATZSCHALTER WITH SWITCH

1 /1 1 /1 1 /1 1 /1 3 501315-B KNEBEL 0-85°C KNOB 0-85°C

-/ - |/ - -/ - |/ - 4 800297 ScHUTZ DILEM-0I RELAIS DILEM-0I
LEUCHTDRUCKTASTER PUSH BUTTOM

* * * * * * * *

/1 /1 /1 /1 5 500504 WASSERABLAUF GELB NEU WATER DRAW YELLOW

.lx P P P LEUCHTDRUCKTASTER PUSH BUTTOM

1"/l /1 /1 /1 6 900500 WASSERZULAUF BLAU WATER TAP BLUE

171 1 /1 171 171 7 80020l LAMPE GRUN 250 V INDICATOR LIGHT GREEN

171 1 /1 171 171 8 800206 LAMPE ORANGE 250 V INDICATOR LIGHT ORANGE

1*/1* 1*/1* 1*/1* 1*/1* 9 300114 MAGNETVENTIL 230V 34"/ VALVE 230V 34"//2"
STELLANTRIEB FUR WASSER SERVO DRIVE FOR WATER

* * * * * * * *

I/ /I /I /I 10 300145 ABLAUF 34"230VAC-50/60Hz SEQUENCE OF OPERATIONS

1 /1 I /1 1 /1 1 /1 Il 500413 KUGELHAHN G3/4" VALVE G3/4"

P P P P PANZERSCHLAUCH 500MM TANK HOSE 500MM LONG

i /i /i /i 12 66873030 | | \Ng NEOFLEX SPX 1/2 * NEOFLEX SPX 1/2 "

1/ 1%/1 1%/1 1%/1 13

1/ 1%/1 1%/1 1%/1 14.1

1/ 1%/1 1%/1 1%/1 14.2

1%/1 1%/1 1%/1 1%/1 15

1%/1 1%/1 1%/1 1%/1 16.1

1%/1 1%/1 1%/1 1%/1 16.2

1%/ 1%/1 1%/1 1%/1 16.3

1%/ 1%/1 1%/1 1%/1 16.4

*OPTIONAL NUR IN VERBINDUNG MIT BWB MODELLEN + WAS
*OPTIONAL NUR IN VERBINDUNG MIT BWB MODELLEN + WZM

Ver. 2.4
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Ersatzteilliste BWBT(F)1/1

I.1 1.2
2.1 2.2
-l 3.1 3.2
4| L.2
5
6
7
8
ANZAHL / PIECES
ARTIKELNUMMER
BWBTI/! BWBTFI/ Pos. ITEM NUMBER BESCHREIBUNG DESCRIPTION
[ * L 100159 GLAS FUR SENSOR GLASS FOR
) TASTENFELD VAR.B 80x60 MM TOUCHCONTROL
% % |2 100153 RAHMEN FUR TASTENFELD FRAME FOR TOUCHCONTROL
) GLAS OHNE ELEKTRONIK GLASS WITHOUT ELECTRONIC
I* I* 2.1 300113 ELEKTRONIK FUR TASTENFELD ELECTRONIC FOR TOUCHCONTROL
% % 22 100177 SENSOR TASTENFELD VAR.B RAHMEN U. TOUCHCONTROL VER.BFRAME +
) ELEKTRONIK 0. GLAS ELECTRONIC WITHOUT GLASS
| | 3.1 300313 THERMOSTAT 30 - 290°C THERMOSTAT
| | 3.2 501309-B KNEBEL [10°C KNOB
FUHLERSCHUTZROHR FEELER PROTECTION
* *
' ' bl goosie FUR PTI000 FOR PTI000
I* I* L.2 100364 SENSORKABEL FEELER CABLE
| | 7 300310 DRUCKSCHALTER MIT LAMPE GRUN MAIN SWITCH WITH GREEN LAMP
I* I* 8 800318 HALBLEITERRELAIS 25A SOLID STATE RELAY
I* I* 9 300129 MULTICONTROLLER 230V MULTICONTROLLER 230V
| | 10 100100 ANSCHLUSSKABEL 230V |,9M MAIN CABLE

*nur bei Geraten mit Sensor Tasten Feld (Optional)

Ver. 2.4
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