Reinigungsanleitung fiir (iente ) Pastakocher

Allgemeiner Hinweis:

=>» Dosieren Sie das Salz nur bei gefiilltem Becken mit heiBem Wasser.

=>» Dosieren Sie nicht zu viel Salz. Das Wasser hat nur eine begrenzte Aufnahmefihigkeit.
Uberdosiertes Salz sinkt auf den Boden und I8st sich nicht mehr auf: Ofter nachdosieren
schont Gerat und verbessert die Produktqualitat.

=>» Das Kochbecken muss taglich bei Normalbetrieb (ca. 2-4 Stunden) einmal und bei erhdhtem
Einsatz (ca. 4-8 Stunden) mindestens zweimal entleert und sauber gereinigt werden.

Reinigung des Beckens:

=» Ablaufhahn ganz 6ffnen. Das Wasser muss ziigig ablaufen (kein Sieb iber dem
Auslauf). Ablaufsystem muss entsprechend unserer Anleitung installiert sein.

=>» Das Becken sauber ausspiilen, am besten mit der eingebauten Handbrause
(Option).

=» Nachreinigen mit einem milden Spiilmittel und einer weichen Spiilbiirste um alle
Salzablagerungen zu entfernen. Es diirfen keine Salzreste im Becken bleiben.

=» Nochmals mit klarem Wasser nachspiilen.
=> Fiir die Reinigung und eventuelle Entkalkung diirfen keine scharfen und

kratzenden Werkzeuge und Reiniger verwendet werden. Diese beschadigen die
Oberflache des Beckens.

Becken mit Schiden von Becken schlecht gereinigt mit

mangelhafter Reinigung haben sichtbaren Salzablagerungen und
keinen Garantieanspruch mehr. bereits beschadigter Oberfliche.

Einlegsiebe verhindern

ziigiges Ablaufen
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(Cxience Pastakocher und Edelstahl - Pflege

Flugrost bei Edelstahlen

Haben Sie Flugrost festgestellt, suchen Sie die Quelle von rostendem Material, das den Kochbehalter

kontaminiert hat und beseitigen Sie diese Quelle.
Die braunen Flugrostpartikel sind umgehend zu entfernen. Hierzu kénnen Sie ein edelstahlgeeignetes

Vlies verwenden. Im Internet gibt es hierzu einige Beispiele.

Lochfrass bei Edelstahlen

Die Ursachen von Lochfrass im Pastakochbecken hat zwei Hauptgriinde:

Das Kochwasser hat eine begrenzte Ein wichtiger Teil ist die Reinigung des

Aufnahmefihigkeit von Kochsalz. Kochbeckens. Bleiben Salzriickstande nach dem

7uviel dosiertes Salz sinkt auf den Bo- Entleeren des Kochbehalters am Boden liegen,

missen diese unbedingt entfernt werden.

den, |6st sich nicht mehr auf und scha- Liegengebliebene angebackene Salzreste sind in
digt die Metalloberfliche. Begiinstigt Verbindung mit Wasser und Temperatur duflerst
aggressiv.

wird das noch durch die Temperatur.
Durch die hohe Saurekonzentration wird

Die empfohlene Menge

die passive Schutzschicht an der Oberflache
fiir die Erstdosierung:

von Edelstahl ebenfalls angegriffen.
PK400 24| zu10g/l 240 g Kochsalz

Nachdosierung nach 81 80 g Kochsalz
Folgen Sie unbedingt unserer

. _
PK600 45|zu10g/l 450 g Kochsalz Reinigungsanleitung!

Nachdosierung nach 161 150 g Kochsalz.

Verwenden Sie fiur die Entkalkung keine konzentrierten Sauren.

Auch Entkalkungsmittel mit verschiedenen Saureanteilen konnen die Oberflache angreifen.

Wir empfehlen lhnen enthartetes Wasser, wenn notwendig die Vorschaltung eines geeigneten Entharters.
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